cofrac

Section Laboratoires

ANNEXE TECHNIQUE

a l'attestation N° 1-1366 rév. 19

L’accréditation concerne les prestations réalisées par :

AQMC

ECOPARC CS 20130 - ST AUNES

135 rue de la Garriguette
34135 MAUGUIO CEDEX
France

Dans son unité :
- Laboratoire AQMC

Elle porte sur:

UNITE TECHNIQUE : LABORATOIRE AQMC

Portée flexible FLEX1 :

*# AGROALIMENTAIRE / DIVERS ALIMENTS / Analyses microbiologiques
(Analyses microbiologiques des produits et environnement agro-alimentaires — LAB GTA 59)

OBJET

CARACTERISTIQUE
MESUREE OU
RECHERCHEE

PRINCIPE DE LA
METHODE

REFERENCE DE LA
METHODE

Produits destinés a la
consommation humaine,
aliments pour animaux et
échantillons de
'environnement

Micro-organismes

Dénombrement des colonies
a 30°C par la technique
d’ensemencement en
profondeur

NF EN ISO 4833-1

Produits destinés a la
consommation humaine ou a
I'alimentation animale

Entérobactéries présumées

Dénombrement des colonies
a 30°C (ou 37°C)

NF V08-054

Produits destinés a la
consommation humaine ou a

Recherche

échantillons d'environnement
du secteur agro-alimentaire

I'alimentation animale, Enterobacteriaceae Enrichissement / Isolement | NF EN ISO 21528-1
échantillons d'environnement et confirmation

du secteur agro-alimentaire

Produits destinés a la

consommation humaine ou a Dénombrement des colonies

I'alimentation animale, Enterobacteriaceae NF EN ISO 21528-2

a 37°C (ou 30°C)

Produits destinés a la

Dénombrement des colonies

I'alimentation animale

consommation humaine ou a | Coliformes présumés 4 30°C NF V08-050
I'alimentation animale

Produits destinés a la Dénombrement des colonies
consommation humaine ou a | Coliformes thermotolérants NF V08-060

a44°C
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*# AGROALIMENTAIRE / DIVERS ALIMENTS / Analyses microbiologiques

(Analyses microbiologiques des produits et environnement agro-alimentaires — LAB GTA 59)

OBJET

CARACTERISTIQUE
MESUREE OU
RECHERCHEE

PRINCIPE DE LA
METHODE

REFERENCE DE LA
METHODE

Produits destinés a la
consommation humaine ou a
I'alimentation animale

Escherichia coli - B -
glucuronidase positive

Dénombrement des colonies
ad4°C

NF 1SO 16649-2

Produits destinés a la
consommation humaine ou a
I'alimentation animale,
échantillons d'environnement
du secteur agro-alimentaire

Escherichia coli - B -
glucuronidase positive

Dénombrement par
technique NPP a 37°C puis
44°C

NF EN ISO 16649-3

Produits destinés a la
consommation humaine ou a
I'alimentation animale,
échantillons d'environnement
du secteur agro-alimentaire

Escherichia coli - 3 -
glucuronidase positive

Recherche
Enrichissement / isolement

NF EN ISO 16649-3

Tous produits d'alimentation
humaine, aliments pour
animaux et échantillons de
I'environnement de production
industrielle

Enterobacteriaceae

Dénombrement des colonies
a 30°C ou 37°C par test
Neogen® Petrifilm®
Enterobacteriaceae Count
Plate

3M 01/06-09/97

Tous produits d'alimentation
humaine (sauf coquillages
crus), aliments pour animaux
de compagnie et échantillons
de I'environnement de
production industrielle

Coliformes totaux

Dénombrement des colonies
a 30°C par test Neogen®
Petrifiim® Coliforme

3M 01/02-09/89 A

Tous produits d'alimentation
humaine

Coliformes thermotolérants

Dénombrement des colonies
a 44°C par test Neogen®
Petrifiim® Coliforme

3M 01/02-09/89 C

Produits destinés a la
consommation humaine ou a
I'alimentation des animaux,
échantillons
environnementaux prélevés
dans les secteurs de la
production et de la distribution
des aliments

Staphylocoques a coagulase
positive

Dénombrement des colonies
en aérobiose entre 34°C et
38°C par utilisation du milieu
geélosé au plasma de lapin et
au fibrinogéne

NF EN ISO 6888-2

Produits destinés a la
consommation humaine ou a
I'alimentation animale, aux
échantillons d'environnement
du secteur agro-alimentaire

Staphylocoques a coagulase
positive

Recherche
Enrichissement / Isolement
et confirmation

NF EN ISO 6888-3

Produits destinés a la
consommation humaine

Staphylocoques a coagulase
positive

Dénombrement des colonies
a 37°C par milieu spécifique
EASY STAPH

BKR 23/10-12/15

Produits destinés a la
consommation humaine

Staphylocoques a coagulase
positive

Dénombrement des colonies
a 37°C par milieu spécifique
EASY STAPH

BKR 23/10-12/15
Méthode spirale

Produits destinés a la
consommation humaine ou a
I'alimentation animale

Bactéries sulfito-réductrices

Dénombrement des colonies
a 46°C en anaérobiose

NF V08-061
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*# AGROALIMENTAIRE / DIVERS ALIMENTS / Analyses microbiologiques

(Analyses microbiologiques des produits et environnement agro-alimentaires — LAB GTA 59)

OBJET

CARACTERISTIQUE
MESUREE OU
RECHERCHEE

PRINCIPE DE LA
METHODE

REFERENCE DE LA
METHODE

Produits destinés a la
consommation humaine ou a
I'alimentation animale,
échantillons
environnementaux prélevés
dans les secteurs de la
production et de la distribution
des aliments

Bactéries anaérobies sulfito-
réductrices

Dénombrement des colonies
a3r°C

NF EN ISO 15213-1

Produits destinés a la
consommation humaine ou a
I'alimentation animale,
échantillons
environnementaux prélevés
dans les secteurs de la
production et de la distribution
des aliments

Clostridium spp. sulfito-
réductrices

Dénombrement des colonies
a 37°C et confirmation

NF EN ISO 15213-1

Produits destinés a la
consommation humaine ou a
I'alimentation animale,
échantillons d'environnement
du secteur agro-alimentaire

Bacillus cereus présomptifs

Dénombrement des colonies
a30°C

NF EN ISO 7932

Tous produits d'alimentation
humaine et animale

Bacillus cereus présomptifs

Dénombrement par milieu
chromogénique COMPASS®
Bacillus cereus Agar

BKR 23/06-02/10

Produits destinés a la
consommation humaine ou a
I'alimentation animale

Bactéries lactiques
mésophiles

Dénombrement des colonies
a 30°C

NF I1ISO 15214

Produits destinés a la
consommation humaine ou a

Bactéries lactiques

Ensemencement en surface
par méthode spirale et

NF ISO 15214/

T . . mésophiles dénombrement des colonies | Méthode spirale
I'alimentation animale » ano
a30°C
Produits et ingrédients
alimentaires destinés a la
consommation humaine et a
I'alimentation animale, Recherche
échantillons Cronobacter spp. Isolement / Identification et | NF EN ISO 22964

environnementaux préleves
dans les secteurs de la
production et de la
manutention des aliments

confirmation

Produits destinés a la
consommation humaine ou a
I'alimentation animale

Levures et moisissures

Dénombrement des colonies
a25°C

NF V08-059

Tous produits d’alimentation
humaine et produit

Levures et moisissures

Dénombrement des colonies
a 25°C par milieu

BKR 23/11-12/18

d’alimentation animale Symphony®
Produits destinés a la
consommation humaine ou a Recherche

I'alimentation animale,
échantillons d'environnement
du secteur agro-alimentaire

Salmonella spp.

Isolement / Identification et
confirmation

NF EN I1SO 6579-1
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*# AGROALIMENTAIRE / DIVERS ALIMENTS / Analyses microbiologiques
(Analyses microbiologiques des produits et environnement agro-alimentaires — LAB GTA 59)

I'alimentation animale et
échantillons de
I'environnement de production
et de distribution des aliments

Listeria monocytogenes et
Listeria spp.

CARACTERISTIQUE
PRINCIPE DE LA REFERENCE DE LA
OBJET MESUREE OU
METHODE METHODE
RECHERCHEE
Produits destinés a la
consommation humaine ou a
Recherche

Isolement / Identification et
confirmation

NF EN ISO 11290-1

Produits destinés a la
consommation humaine ou a
I'alimentation animale et
échantillons de
I'environnement de production
et de distribution des aliments

Listeria monocytogenes et
Listeria spp.

Dénombrement des colonies
a 37°C et confirmation

NF EN ISO 11290-2

Produits destinés a la

échantillons d'environnement
du secteur agro-alimentaire

consommation humaine ou a Recherche

I'alimentation animale, Campylobacter spp. Isolement / Confirmation du |NF EN ISO 10272-1
échantillons d'environnement genre

du secteur agro-alimentaire

Produits destinés a la

consommation humaine ou a Dénombrement des colonies

I'alimentation animale, Campylobacter spp. NF EN ISO 10272-2

a41,5°C

Produits destinés a la
consommation humaine et a
I'alimentation animale,
échantillons
environnementaux dans le
domaine de la production et
de la manipulation de denrées
alimentaires

Vibrio parahaemolyticus,
Vibrio cholerae et Vibrio
vulnificus
potentiellement
entéropathogénes

Recherche
Isolement / Identification et
confirmation

NF EN ISO 21872-1

Produits destinés a la
consommation humaine ou

a l'alimentation animale,
échantillons d’environnement
du secteur agro-alimentaire

Micro-organismes

Ensemencement en surface
par méthode en spirale et
dénombrement des colonies
a 30°C

XP V08-034

Portée flexible FLEX1 : le laboratoire est reconnu compétent pour pratiquer les méthodes référencées et leurs révisions

ultérieures.

Portée FIXE

*# AGROALIMENTAIRE / DIVERS ALIMENTS / Analyses microbiologiques
(Analyses microbiologiques des produits et environnement agro-alimentaires — LAB GTA 59)

OBJET

CARACTERISTIQUE
MESUREE OU RECHERCHEE

PRINCIPE DE LA METHODE

REFERENCE DE LA
METHODE

Produits destinés a la
consommation humaine ou a
I'alimentation animale,
échantillons d'environnement
du secteur agro-alimentaire

Clostridium perfringens

Dénombrement des colonies
a 37°C et confirmation

NF EN ISO 7937
Février 2005
Norme annulée

Portée fixe : Le laboratoire est reconnu compétent pour pratiquer les méthodes décrites en respectant strictement les méthodes
reconnues mentionnées dans la portée d’accréditation.
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Portée flexible FLEX2

Portée générale

* AGROALIMENTAIRE / DIVERS ALIMENTS / Analyses microbiologiques
(Analyses microbiologiques des produits et environnement agro-alimentaires — LAB GTA 59)

REFERENCE
CARACTERISTIQUE MESUREE
PORTEE OBJET PRINCIPE DE LA METHODE
OU RECHERCHEE
GENERALE
5 Produits agro-alimentaires Listeria monocytogenes et Rﬁcherche par n;:lleu I
(selon domaine d’application) Listeria spp chromogenique Agar selon
' Ottaviani Agosti
. . . L Dénombrement par milieu
6 Produits agro-alimentaires Listeria monocytogenes et h — A |
(selon domaine d’application) Listeria spp chromogenique Agar selon
' Ottaviani Agosti
Recherche par milieu
7 Produits agro-alimentaires Salmonella s chromogénique selon le
(selon domaine d’application) Pp- principe de détection par C8
estérase

Portée flexible FLEX2 : Le laboratoire est reconnu compétent pour adopter toute méthode reconnue dans le domaine couvert
par la portée générale.

La liste exhaustive des prestations réalisées par I'organisme est disponible sur le site internet www.cofrac.fr ou
directement aupreés de I’organisme.

Portée flexible FLEX1

# AGROALIMENTAIRE / DIVERS ALIMENTS / Analyses microbiologiques
(Analyses microbiologiques des produits et environnement agro-alimentaires — LAB GTA 59)

Produits végétaux

0157)
(STEC hautement pathogénes)

CARACTERISTIQUE
PRINCIPE DE LA REFERENCE DE LA
OBJET MESUREE OU
METHODE METHODE
RECHERCHEE
Enrichissement
Détection des Escherichia coli Extraction manuelle d’ADN
Produits carnés | Producteurs de shigatoxines et | Amplification par PCR en temps
Produits laitiers détermination des sérogroupes |réel : LMAP/DGAL/Screening
(026, 0103, 0111, 0145 et - des génes stx et eae (détection) |PCR STEC-al.2

- des génes wzx026, wzxO103,
wbdlO111, ihp10145 et
rfbEO157 (sérogroupes)

Portée flexible FLEX1 : le laboratoire est reconnu compétent pour pratiquer les méthodes référencées et leurs révisions

ultérieures.
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Portée flexible FLEX3
Portée générale

# AGROALIMENTAIRE / DIVERS ALIMENTS / Analyses microbiologiques
(Analyses microbiologiques des produits et environnement agro-alimentaires — LAB GTA 59)
REFERENCE
CARACTERISTIQUE MESUREE
PORTEE OBJET PRINCIPE DE LA METHODE
OU RECHERCHEE
GENERALE
Produits carnés : bouillon .
denrichi t de viand Immuno-concentration
enrlc_ |sse_n?en -evw?m € Isolement sur gélose
Produits laitiers : bouillon Isol ¢ et confirmation d Extraction manuelle d’ADN a partir
d’enrichissement de lait et solement et confirmation des | . ) o nie
1 . Escherichia coli producteurs e
fromage au lait cru ; . Amplification par PCR en temps
) L de shigatoxines (STEC) X
Produits végétaux : réel, sonde stx1, stx2, eae, 026,
bouillon d’enrichissement de ]$1O?|>|7 0111, 0145, 0157,
végétaux ageties
Extraction manuelle d’ADN a partir
Identification et de colonie
4 lonies isolé 4| caracté'rlsgtlon Qes Amplification par PCR en temps
Colonies isolees sur géloses Escherichia coli producteurs réel, sonde stx1, stx2, eae, 026,
de shigatoxines (STEC) 0103, 0111, 0145, 0157,
flagelles
Enrichissement
8 Aliments pour animaux Salmonella spp. Egtrac’glon manuellg .d A.DN
Détection par amplification par
PCR en temps réel du géne Inv

Portée flexible FLEX3 : Le laboratoire est reconnu compétent, dans le domaine couvert par la portée générale, pour adopter
toute méthode reconnue et pour développer ou mettre en ceuvre toute autre méthode dont il aura assuré la validation.

La liste exhaustive des prestations réalisées par I'organisme est disponible sur le site internet www.cofrac.fr ou
directement auprés de I'organisme.

Portée flexible FLEX1

PRODUITS CHIMIQUES ET BIOLOGIQUES / PRODUITS BIO-ACTIFS / ANALYSES MICROBIOLOGIQUES
(Analyses microbiologiques appliquées aux produits pharmaceutiques et cosmétiques— LAB GTA 19)

CARACTERISTIQUE
PRINCIPE DE LA REFERENCE DE LA
OBJET MESUREE OU
METHODE METHODE
RECHERCHEE

Contréle de la contamination
Produits cosmétiques microbienne : bactéries Dénombrement par inclusion | NF EN 1SO 21149
aérobies mésophiles

Contrdle de la contamination

Produits cosmétiques microbienne : levures et Dénombrement par inclusion | NF EN 1SO 16212
moisissures
Produits cosmétiques Contrdle de la contamination

Pharmacopée en

Divers produits microbienne : germes aérobies 4
p 9 Dénombrement sur plaque vigueur PE 2.6.12

pharmaceutiques ou non viables totaux

Enrichissement puis
Contrdle de la contamination recherche par :
Produits cosmétiques microbienne : micro-organismes |- dilution-neutralisation NF EN ISO 18416
spécifiés (Candida albicans) - filtration sur membranes
et identification
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PRODUITS CHIMIQUES ET BIOLOGIQUES / PRODUITS BIO-ACTIFS / ANALYSES MICROBIOLOGIQUES
(Analyses microbiologiques appliquées aux produits pharmaceutiques et cosmétiques— LAB GTA 19)

OBJET

CARACTERISTIQUE
MESUREE OU
RECHERCHEE

PRINCIPE DE LA
METHODE

REFERENCE DE LA
METHODE

Produits cosmétiques

Contrdle de la contamination

microbienne : micro-organismes

spécifiés (Pseudomonas
aeruginosa)

Enrichissement puis
recherche par :
dilution-neutralisation

- filtration sur membranes
et identification

NF EN ISO 22717

Produits cosmétiques

Controle de la contamination

microbienne : micro-organismes

spécifiés (Staphylococcus
aureus)

Enrichissement puis
recherche par :
dilution-neutralisation

- filtration sur membranes
et identification

NF EN ISO 22718

Produits cosmétiques

Contréle de la contamination
microbienne : micro-organismes
spécifiés (Escherichia coli)

Enrichissement puis
recherche par :

- dilution-neutralisation

- filtration sur membranes
et identification

NF EN ISO 21150

Produits cosmétiques

Evaluation de la protection
antimicrobienne

Capacité de réduction du
nombre de bactéries, levures et
moisissures

Essai quantitatif en

suspension par :
dilution-neutralisation

- filtration sur membranes

NF EN ISO 11930

Portée flexible FLEX1 : le laboratoire est reconnu compétent pour pratiquer les méthodes référencées et leurs révisions

ultérieures.
Portée FIXE
# ENVIRONNEMENT / QUALITE DE L’EAU / Analyses microbiologiques
(Analyses microbiologiques des eaux - LAB GTA 23)
CARACTERISTIQUE REFERENCE DE LA
OBJET PRINCIPE DE LA METHODE

MESUREE OU RECHERCHEE

METHODE

Eaux douces

Escherichia coli et
bactéries coliformes

Filtration sur membrane
Incubation a 36 °C
Dénombrement des
colonies confirmées

NF EN ISO 9308-1
Septembre 2000

Portée fixe : Le laboratoire est reconnu compétent pour pratiquer les méthodes décrites en respectant strictement les méthodes
reconnues mentionnées dans la portée d’accréditation.

Portée flexible FLEX1

*# ENVIRONNEMENT / QUALITE DE L’EAU / Analyses microbiologiques

(Analyses microbiologiques des eaux - LAB GTA 23)

OBJET

CARACTERISTIQUE
MESUREE OU RECHERCHEE

PRINCIPE DE LA METHODE

REFERENCE DE LA
METHODE

Eaux douces

Entérocoques intestinaux

Filtration sur membrane
Incubation a 36°C
Dénombrement des
colonies confirmées

NF EN ISO 7899-2

Portée flexible FLEX1 : le laboratoire est reconnu compétent pour pratiquer les méthodes référencées et leurs révisions

ultérieures.
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Portée flexible FLEX3
Portée générale

AGROALIMENTAIRE / ALLERGENES / IMMUNOLOGIE

REFERENCE
CARACTERISTIQUE MESUREE
PORTEE OBJET PRINCIPE DE LA METHODE
OU RECHERCHEE

GENERALE
Produits céréaliers
Al|ments composes Détection et quantification Broyage / Homoger)felsatlon
2 Boissons alcoolisées Extraction des protéines

des protéines allergisantes

Condiments ELISA

Produits carnés

Portée flexible FLEX3 : Le laboratoire est reconnu compétent, dans le domaine couvert par la portée générale, pour adopter
toute méthode reconnue et pour développer ou mettre en ceuvre tout autre méthode dont il aura assuré la validation

La liste exhaustive des prestations réalisées par I'organisme est disponible sur le site internet www.cofrac.fr ou
directement aupreés de I’organisme.

Portée flexible FLEX3
Portée générale

AGROALIMENTAIRE / ALLERGENES / GENETIQUE MOLECULAIRE

REFERENCE
CARACTERISTIQUE MESUREE
PORTEE OBUET PRINCIPE DE LA METHODE
OU RECHERCHEE
GENERALE
Broyage / Homogénéisation
Produits cérealiers Détection en simplex d’une Eg;fft;%:w n;jpgglnoiﬁgr de
3 - Produits bruts ) séquence d’ADN cible silice P
- Produits transformes specifique d’une espece o
. ] i ] ble d'allerai Amplification par PCR en
Produits sucrés et édulcorés | responsabie dallergie temps réel
(méthode qualitative)

Portée flexible FLEX3 : Le laboratoire est reconnu compétent, dans le domaine couvert par la portée générale, pour adopter
toute méthode reconnue et pour développer ou mettre en ceuvre tout autre méthode dont il aura assuré la validation.

La liste exhaustive des prestations réalisées par I'organisme est disponible sur le site internet www.cofrac.fr ou
directement aupreés de I’organisme.

* Accréditation rendue obligatoire dans le cadre réglementaire francais précisé par le texte cité en
référence dans le document Cofrac LAB INF 99 disponible sur www.cofrac.fr

Date de prise d'effet : 15/10/2025 Date de fin de validité : 31/07/2027

Cette annexe technique annule et remplace I'annexe technique 1-1366 Rév. 18.

Comité Francais d’Accréditation - 52, rue Jacques Hillairet 75012 PARIS
Tél.: +33 (0)1 44 68 8220 —Fax : 33 (0)144688221  Siret: 397 879 487 00031 www.cofrac.fr

LAB FORM 37 — Révision 10 — applicable au 1°" juillet 2025 Page 10/10




cofrac

Paris, le 14 octobre 2025

Section Laboratoires

ANALYSES QUALITE MICROBIOLOGIE
CONSEIL

CS 20130_ST AUNES

135 Les Garrigues

34135 MAUGUIO CEDEX

A T’attention de Madame valérie
ROUVET

N/Réf. : LABO/25/1-852438/CCH/CMN

Convention n° 1048
Accréditation n° 1-1366
Evaluation n° 3733D8

Objet : Décision relative a I’évaluation de surveillance S5 et a votre demande d’extension

Dossier suivi par Cassandre CHOPLIN - 01.44.68.76.14 - D4 cassandre.choplin@cofrac.fr

Madame,

Compte tenu des résultats de 1’évaluation susvisée, je vous informe du maintien de I’accréditation de votre
organisme pour les activités définies dans I’annexe technique a I’attestation d’accréditation en vigueur.

Toutefois, la situation relevée dans la fiche d’écart n® LCL2, que vous avez refusée, constitue bien un écart
aux exigences de l'accréditation. En effet, conformément au § 7.8.6 du document LAB REF 02, je vous rappelle
que vous devez distinguer sans ambiguité dans votre rapport d’essais les déclarations de conformité émises
sous accréditation et celles émises hors accréditation. De plus, conformément au § 10.2.1 du document
GEN REF 11, lorsque des déclarations de conformité ne sont pas émises sous accréditation vous devez
clairement les identifier comme telles sur le rapport.

Par conséquent, il vous est demandé de fournir le plan d'actions pour répondre a ce constat d’écart dans les 15
jours suivants la réception du présent courrier de notification.

De plus, je vous demande de revoir le délai de mise en ceuvre de la 2éme action décidée en réponse a la fiche
d’écart critique n° ALQ3 (activit¢ *LAB GTA 59) afin de se conformer a l'annexe 3 du réglement
d’accréditation, et de fournir les compléments de preuves de maitrise de la situation d’écart rapportée dans
cette fiche dans les 15 jours suivants la réception du présent courrier de notification.

A défaut de réception des éléments demandés ci-dessus, dans les délais mentionnés, ou de I’examen satisfaisant
de ces éléments, la décision sera reconsidérée pour les activités concernées.

Je vous informe également de I’extension de la portée de I’accréditation de votre organisme pour les activités :

v *AGROALIMENTAIRE / DIVERS ALIMENTS / Analyses microbiologiques (4nalyses microbiologiques
des produits et environnement agro-alimentaires — LAB GTA 59),
v AGROALIMENTAIRE / ALLERGENES / IMMUNOLOGIE.

L’attestation, mise a jour en conséquence, sera disponible sur notre site internet www.cofrac.fr a compter de
sa date de prise d’effet.

Enfin, conformément aux dispositions des documents Cofrac LAB REF 06 et LAB REF 07, I’examen des
preuves d’actions correctives, par domaine technique, donne lieu a facturation (montant estimé :
(1x0,25) x 1 263 € HT).

ol

Comité francais d'accréditation
52, rue Jacques Hillairet 75012 PARIS — Tel. : +33 (0)1 44 68 82 20 — Site Internet : www.cofrac.fr
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Je vous prie d’agréer, Madame, 1’assurance de ma considération distinguée.

Pour le Directeur Général et par délégation,
La Responsable du Pole Biologie Agroalimentaire

DocuSigned by:

Sefoe kOB6T ABTL

81E5BOECBF63444...

Documents associés : Attestation d’accréditation et son annexe technique

Autres destinataires . Equipe d’évaluation

Voies et délais de recours :

Toute décision affectant I’octroi ou le maintien de I’accréditation, pour les activités identifiées par le symbole # dans le présent
courrier ou dans |'annexe technique a l'attestation d’accréditation le cas échéant, peut étre contestée dans un délai de 2 mois
suivant sa notification par la voie d’'un recours gracieux adressé a Monsieur le Directeur Général du COFRAC suivant la procédure
(GEN PROC 04) qui peut étre consultée sur le site www.cofrac.fr, ou par la voie d'un recours contentieux aupres du Tribunal
Administratif du ressort du lieu de ['activité ou de [’établissement visé par la décision.

Pour les autres activités, la décision peut faire |'objet d’un appel auprés du Cofrac suivant les modalités de la procédure GEN
PROC 04.
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